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Ideen mit Zukunft.



Das Forum als Impulsgeber fiir innovative Losungen.

1954 gegriindet, hat sich die Handtmann Maschinenfabrik zum weltweit fiihrenden Hersteller von Fiill- und
Portioniersystemen fiir die Nahrungsmittelverarbeitung entwickelt. Mit dem klaren Bekenntnis zu hochster
Qualitat, Wirtschaftlichkeit und Zuverlassigkeit setzt Handtmann immer wieder neue Standards am Markt.

Nachhaltige Innovationen haben ihren Ursprung immer in ungestillten Marktbediirfnissen und Menschen,
die sich den Herausforderungen der Zukunft mit starken Visionen und Begeisterung annehmen.
Mit diesem Werteverstandnis hat Handtmann seine eigene Vision intensiver Kundenbeziehung realisiert. Im
engen Dialog mit Kunden aus aller Welt und inspiriert von Markttrends und eigenen Ideen entstehen hoch
wirtschaftliche, technologisch fiihrende Losungen.

Diese werden im Handtmann Forum unter hygienischen Praxisbedingungen auf die jeweils spezifischen
Anforderungen perfekt abgestimmt. Ob Fleisch, Molkerei, Fisch, Teig, Convenience oder vollig neue
Anwendungsfelder — Ihren kreativen Produktideen sind keine Grenzen gesetzt.

Wir laden Sie ein, auch ungewohnliche Ideen unter Echtbedingungen zu testen. Nutzen Sie das Forum als lhre
Probierkiiche auf dem Weg zu innovativen Produktldsungen und neuen Marktchancen.




Handtmann Kernkompetenzen

Fullen:

Hochste Flllgeschwindigkeit bei
konstantem Filldruck sorgt fur
maximale Effizienz. Das schonende
Fordern des Fiillgutes garantiert ein
erstklassiges Produktbild und eine
Uberragende Produktqualitat.

Dosieren:

Gerade bei hochwertigen Rohstoffen
ist exaktes Dosieren einer der zentra-
len Erfolgsfaktoren. Grammgenaues
Dosieren von Produkten unterschied-
licher Konsistenz in vielféltigen
Behaltnissen ist eine der Kernkom-

petenzen von Handtmann.

Portionieren:

Mit einer Portioniergenauigkeit von
plus/minus 0,1 Gramm wird auch bei
hochwertigsten Rohstoffen eine
wirtschaftliche und kalkulationssichere
Produktion sichergestellt.

Koextrudieren:

Mit Handtmann Koextrudier-
technologie kénnen neue Produkte
mit innovativer Technik wirtschaftlich
produziert werden. Zwei Vakuumfiiller
bringen Aufen- und Innenmasse
zusammen und ermdglichen die
Kreation vielféltiger, neuer Produkte.

Abteilen:

Prazises und sauberes Abteilen ist eine
der elementaren Voraussetzungen fur
den Verkaufserfolg fertig verpackter
Produkte. Verschiedene Produktquer-
schnitte und individuell einstellbare
Produktldangen ermdglichen eine
grofRe Produktvielfalt.

Formen:

Die immense Nachfrage nach
Convenience-Produkten eréffnet
unendliche Moglichkeiten in Form,
Gestaltung, Konsistenz und
Beschaffenheit. Handtmann bietet
die passenden Anwendungslésungen
mit unzahligen, flexiblen Optionen.




BUTTER

1. Krauterbutter

Produkt

Land Deutschland

Produktart Krauterbutterzubereitung als
Klippware

ProduktmaRe abhangig von Hiillenwahl

Produktbeispiel 125 g (2 40)

Portionierleistung abhangig vom Vakuumfiillertyp

Herstellungsprozess

Die Krauterbutterzubereitung wird mit Hilfe eines Vakuum-
fullers in entsprechende Hiillen portioniert und von einem
Klipper als Vorsatzgerét verschlossen.

Maschinenlosung
Produktion von Butterrollen:

® Handtmann Vakuumfiller VF 600

m Klipper-Vorsatzgerat



2. Schichten von Butter oder Margarine

Produkt
Land Canada
Produktart Kontinuierliches Extrudieren von Butter oder Margarine
auf Forderbander von Laminieranlagen oder Gebacklinien
Produktmale max. Produktbreite: ca. 500 mm
max. Produkstarke: ca. 22 mm
Herstellungsprozess Maschinenlosung
An einen Vakuumfiiller wird eine Rohrleitung mit einer ® Handtmann Vakuumfiiller VF 620

aufgesteckten Belagdiise angeschlossen. Der Vakuumftiller .
m Belagdise

wird im Fillmodus betrieben. In der trapezférmigen

Belagduse wird der kontinuierliche Fiillstrom zu einem Belag

geformt. Dieser kann dirket auf Férderbédnder aufgelegt und

zur weiteren Verarbeitung transportiert werden.




FRISCHKASE

3. Frischkase

Produkt
Land
Produktart
ProduktmaRe

Portionierleistung

Niederlande

pastose Massen wie z.B. Frischkase
verschiedene Trays und Tiefziehformate méglich
mehrbahniges, gewichtsgenaueres Dosieren

Leistungsabhanig von TraygroRRen und Tiefziehformaten

Herstellungsprozess Maschinenlosung

Das Dosiersystem ermdoglicht es, dass streichfahige feine = Handtmann Vakuumfiiller VF 600
Aufstriche in Trays und Tiefziehverpackungen gewichtsgenau Dosiersystem

dosiert werden konnen. Die Dosierkopfe sind leicht

auszuwechseln. Dadurch konnen zahlreiche Produkte

abgefiillt werden.




4. Frischkase

Produkt

Land Deutschland

Produktart Flissige und pastose Massen wie
Frischkase, etc.

Produktmale verschiedene Schalen-/

BechergroRen und verschiedene
Behaltnisse moglich

Portionierleistung 30 — 40 Port./min.

Herstellungsprozess

Das Dosierventil wird mit einem Schlauch am Fiiller
angeschlossen. Zur Absicherung des Schlauches muss am
Filler ein Sicherheitsventil montiert sein. Uber eine
pneumatische Steuerung, die direkt am Fiiller angebaut
werden kann, erfolgt der Signalaustausch zwischen Fuller
und Dosierventil. Durch Betétigen des Schalters am Ventil
wird dieses ge6ffnet und der Fiiller gestartet. Nach
Portionsende des Fiillers wird der Kolben des Dosierventiles

wieder geschlossen.

Maschinenlosung

m Handtmann Vakuumftiller VF 600

m Dosierventil mit manueller pneumatischer Betatigung direkt
am Ventil




5. Schmelzkase

Produkt
Land
Produktart
ProduktmaRe

Portionierleistung

Deutschland
Schmelzkasezubereitung
abhéngig von Hillenwahl

abhéngig von Vakuumfllertyp

Herstellungsprozess

Die Schmelzkasezubereitung wird mit Hilfe eines Vakuum-

fullers in entsprechende Hillen portioniert und von einem

Clipper als Vorsatzgerat verschlossen.

Maschinenlosung
m Handtmann Vakuumftiller VF 600

m Klipper-Vorsatzgerat




6. Grill-, Back- und Bratkase

Produkt

Land Deutschland

Produktart Grillkdsezubereitung

ProduktmaRe abhangig von Hiillenwahl
Portionierleistung abhangig von Hochvakuumfillertyp
Herstellungsprozess

Die Grillkasezubereitung wird mit Hilfe eines Hochvakuum-
fullers in entsprechende Hiillen portioniert und von einem
Clipper als Vorsatzgerét verschlossen. Die geschlossenen
Hiillen werden auf Bleche gelegt, gegart und nach dem
Auskiihlen in Scheiben geschnitten. Durch den Hochvakuum-
fuller und das dazugehorige Trichtervakuum wird die Luft
weitgehend aus dem Produkt genommen. Dadurch erhalt
man einen hoheren Restsauerstoff im Endprodukt. Das
Produkt kann in der Verpackung noch Ausgasen, folglich

erreicht man ein langeres Mindesthaltbarkeitsdatum.

Maschinenlosung
m Handtmann Hochvakuumftiller

¥ Klipper-Vorsatzgerét



7. Fonduekase

Produkt
Land Schweiz
Produktart Fonduekasezubereitung
ProduktmaRe verschiedene Schalen- und
BechergroRen maoglich
Portionierleistung abhédngig vom Vakuumfiillertyp
sowie von der Automation der
Zufiihrung
Herstellungsprozess Maschinenlosung
Der Fonduekase wird mit Hilfe eines Vakuumftillers m Handtmann Vakuumfiiller VF 600 (modifizierte Ausfiihrung)

portioniert und vom Fiillkopf 85-2 in entsprechende

m Handtmann Dosierkopf 85-2
Behaltnisse ausgestoRen.
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8. Joghurt-Sticks

Produkt

Land Spanien

Produktart Joghurt in alginatihaltiger Hiille

ProduktmaRe verschiedene Formen mdoglich
(Durchmesser und Lange)

Herstellungsprozess

Die VF Master-Maschine fordert die Joghurtmasse kontinuier-
lich, die VF Slave-Maschine fiihrt die pflanzliche Alginathiille
prazise dem Koextrusionskopf zu. Durch einen Abdrehpro-
zess werden die Portionen verschlossen. Der Portionsstrang

kann vereinzelt oder in Gruppen geschnitten werden.
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Maschinenlosung

® Handtmann ConPro-System:
VF Slave + VF Master mit KVLS 160
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